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Successo per I'azienda agnonese a Milano: i visitatori dello stand sono stati 4.500. Presentato il nuovo «caciosalame»

Di Nucci, modello di qualita

Mostra campionaria Il caseificio ha partecipato all'evento della Fondazione myjulygg

www.ecostampa.it

Montezemels

Tra i personaggi

che hannno visitato

lo spazio allestito

Vittorio Labanca

# AGNONE Ormai quando si
parla del caseificio Di Nuc-
ci si parla di un'azienda
inserita fra le 68 migliori
d'Ttalia. E come se parlassi-
mo della Ferrari, della Fiat
o della Pirelli. Oggi, dun-
gue, bisogna parlare dell'ar-
te dei formaggi di Franco
Di Nucci. A sottolineare

cid la Fondazione :

che a Milano, dopo 16 an-
ni, & tornata con La Cam-
pionaria delle Qualita Ita-
liane. Uno spazio riservato
alle aziende che nej propri
settori rappresenta |'«Italia
che ce la fa». La Di Nuccl
era li fino al 25 novembre
scorso. Con il presidente
del senato Marini, con i Mi-
nistri Rutelli, Bersani e De
Castro. Con Luca Cordero
di Montezemolo. Rientran-
do in quel target del 27%
dell'agro-alimentare che &
pit1 di una nicchia per il
mercato  globale. Uno
stand visitato da oltre 4500
persone. Ad ognuno delle

guali Franco Di Nucci, ol-
tre al caciocavallo, ha fatto
gustare la sua novita: il ca-
ciosalame. La soppressata
di Agnone avvolta dalla pa-
sta di caciocavallo, Ma non
solo. Dando, da buon dot-
tore in Filosofia quale Fran-
co Di Nucci g, la possibilita

Di Nucci Presentata la novita: it caciosalame

di far innamorare i presen-
ti della sua terra, sopratiut-
to attraverso il gusto parti-
colare. Il formaggio e 'arte
della lavorazione che si tra-
manda in maniera inaltera-
ta da dieci generazioni.
Franco Di Nucci proprio
per la longevita della sua

Giappone

Il mercato orientale

& interessato

ai prodotti molisani

azienda, per un bilancio sa-
no ¢ forte e per un palma-
res che l'annovera come
prima per i tanti riconosci-
menti internazionali, & sta-
ta voluta come meritevole
per la ed inserito
in quel gruppo dell'ltalia
che guarda al futuro. Quat-
tro giorni intensi vissuti
con Ermete Realacci, presi-
dente della fondazione.
Dal piccolo centro altomo-
lisano i prodotti di quelo
che & e vuole rimanere un
opificio non giungono sola-
mente in Vaticano o nella
vicina Europa. A strizzare
I'occhio a Franco Di Nucci
anche il Giappone. E cid
impone una svolta tecnolo-
gica per Franco che su que-
sto conta sul domani dei
suoi figlioli oggi ancora stu-
denti. L'Arte dei sapori re-
sta. Come resta l'umilta di
una famiglia che da un pic-
colo centro sta esportando
la «semplicita del buono»
nel mondo non oltrepas-
sando mai quei limiti che
caratterizzano la semplice
gente di questi monti.
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